Menu Primavera

Minimo per 2 pers.

Insalatina di coscia d'anatra confit, erbe primaverili

agrumi, salsa alla senape e lamponi

Duck leg salad confit, spring herbs
citrus fruits, mustard sauce and raspberries

¥ %

Fagottini di pasta fresca all'uovo, trota della “Valsassina” e verdure

caviale di lago, burro bianco e limone

Fagottini of fresh egg pasta, ‘Valsassina’ trout and vegetables
lake caviar, white butter and lemon

Suprema di ga]letto cotto a bassa temperatura, “semuda”

asparagi e patate arrosto

Supreme of chanterelle cooked at low temperature, semuda cheese
asparagus and roasted potatoes

£ %k *

Tiramist: riproposto dallo Chef

Chef's tiramisu'
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